
 
1.Планируемые результаты освоения учебного предмета 

Личностные результаты: 
• Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной 

области предметной технологической деятельности.  
• Выражение желания учиться и трудиться на производстве для 

удовлетворения текущих и перспективных потребностей.  
• Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.  
• Овладение установками, нормами и правилами научной организации 

умственного и физического труда.  
• Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в 

различных сферах с позиций будущей социализации. 
• Планирование образовательной и профессиональной карьеры.  
• Осознание необходимости общественно полезного труда как условия 

безопасной и эффективной социализации.  
• Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам. 
• Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства. 
• Проявление технико-технологического и экономического мышления при 

организации своей деятельности.  
Метапредметные результаты: 
• Планирование процесса познавательной деятельности. 
•  Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам 

здорового образа жизни.  
• Определение адекватных условиям способов решения учебной или 

трудовой задачи на основе заданных алгоритмов.  
• Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических 

задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса.  
• Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию 

оригинальных изделий технического творчества и декоративно-
прикладного искусства. 

• Виртуальное и натурное моделирование художественных и 
технологических процессов и объектов. 

• Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных 
выводов по обоснованию технико-технологического и организационного 
решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей 
деятельности.  

• Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих 
субъективную потребительную стоимость или социальную значимость.  

• Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных 
источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет 
ресурсы и другие базы данных.  

•  Использование дополнительной информации при проектировании и 
создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую 
потребительную стоимость. 

• Согласование и координация совместной познавательно-трудовой 
деятельности с другими ее участниками. 



•  Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива. 
• Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения 

противоречий в выполняемых технологических процессах. 
• Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с 

технологической культурой производства.  
• Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и 

созидательного труда 
 
Предметные результаты: 
В познавательной сфере:  
1) рациональное использование учебной и дополнительной технической и 
технологической информации для проектирования и создания объектов труда;  
2) оценка технологических свойств материалов и областей их применения;  
3) ориентация в имеющихся и возможных технических средствах, и технологиях 
создания объектов труда; 
4) классификация видов и назначения методов получения и преобразования 
материалов, энергии информации, объектов живой природы и социальной среды, 
а также соответствующих технологий промышленного производства; 
5) распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, 
применяемого в технологических процессах; 
6) владение кодами и методами чтения, и способами графического 
представления технической, технологической и инструктивной информации; 
7)владение способами научной организации труда, формами деятельности, 
соответствующими культуре труда и технологической культуре производства; 
8)применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной 
технологической деятельности; 
9) применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и 
проектов; 
10) владение алгоритмами и методами решения технических и технологических 
задач. 
В трудовой сфере:  
 1) планирование технологического процесса и процесса труда; 
 2) организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной 
организации труда;  
3) подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;  
4) проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и 
проектировании объекта труда;  
5) подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и 
материально-энергетических ресурсов;  
6) анализ, разработка и/или реализация прикладных проектов; 
7) анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, 
предполагающих оптимизацию заданного способа (технологии) получения 
требующегося материального продукта (после его применения в собственной 
практике);  
8) анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих 
планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей 



собственной деятельности (включая моделирование и разработку 
документации); 
9) планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно 
проведенных исследований потребительских интересов;  
10) разработка плана продвижения продукта; 
11) проведение и анализ конструирования механизмов, простейших роботов, 
позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых 
механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора); 
12) планирование последовательности операций и разработка инструкции, 
технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными 
субъектами; 
13) выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, 
стандартов и ограничений; 
14) определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и 
лабораторными методами;  
15) приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, 
круп и др. с учетом требований здорового образа жизни;  
16) формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья;  
17) составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения 
здоровья;  
18) заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным 
сохранением их пищевой ценности;  
19) соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, 
санитарии и гигиены; 
20) соблюдение трудовой и технологической дисциплины; 
21) выбор и использование кодов и средств представления технической и 
технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, 
эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, 
сферой и ситуацией общения;  
22) контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным 
критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных 
инструментов и карт пооперационного контроля; 
23) выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их 
исправления;  
24) документирование результатов труда и проектной деятельности; 
25) расчёт себестоимости продукта труда.  
В мотивационной сфере:  
1) оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной 
деятельности;  
2) выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной 
средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального 
или среднего специального обучения;  
3) выраженная готовность к труду в сфере материального производства; 
 4) согласование своих потребностей и требований с другими участниками 
познавательно-трудовой деятельности;  
 5) осознание ответственности за качество результатов труда;  



 6) наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и 
выполнении работ;  
 7) стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, 
денежных средств и труда.  
В эстетической сфере: 
 1) дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая 
организация работ;  
2) применение различных технологий технического творчества и декоративно-
прикладного искусства (резьба по дереву, чеканка, роспись ткани, ткачество, 
войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры;  
 3) моделирование художественного оформления объекта труда; 
4) способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры;  
5) эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды;  
6) сочетание образного и логического мышления в процессе творческой 
деятельности; 
7) создание художественного образа и воплощение его в продукте;  
8) развитие пространственного художественного воображения;  
9) развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, 
пропорции, ритма, стиля и формы; 
12) понимание роли света в образовании формы и цвета; 
13) решение художественного образа средствами фактуры материалов; 
 14) использование природных элементов в создании орнаментов, 
художественных образов моделей;  
15) сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и 
народных промыслов в современном творчестве;  
16) применение методов художественного проектирования одежды;  
17) художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола;  
18) соблюдение правил этикета. 
 В коммуникативной сфере:  
1) умение быть лидером и рядовым членом коллектива; 
 2) формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей 
будущих членов трудового коллектива;  
3) выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации 
в процессе коммуникации;  
4) публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной 
технологии и др.;  
5) способность к коллективному решению творческих задач;  
6) способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и 
художественные достоинства работ членов коллектива;  
7) способность прийти на помощь товарищу;  
8) способность бесконфликтного общения в коллективе.  
В  физиолого-психологической сфере:  
1) развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными 
инструментами и приспособлениями; 
 2) достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении 
различных технологических операций; 



 3) соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с 
учетом технологических требований;  
4) развитие глазомера;  
5) развитие осязания, вкуса, обоняния.  
 
ученик научится … ученик получит возможность 

научиться … 
называть и характеризовать 
актуальные управленческие, 
медицинские, информационные 
технологии, технологии 
производства и обработки 
материалов, машиностроения, 
биотехнологии, нанотехнологии; 
объяснять на произвольно 
избранных примерах 
принципиальные отличия 
современных технологий 
производства материальных 
продуктов от традиционных 
технологий, связывая свои 
объяснения с принципиальными 
алгоритмами, способами обработки 
ресурсов, свойствами продуктов 
современных производственных 
технологий и мерой их 
технологической чистоты; 
получит опыт мониторинга развития 
технологий произвольно избранной 
отрасли на основе работы с 
информационными источниками 
различных видов. 

приводить рассуждения, содержащие 
аргументированные оценки и прогнозы 
развития технологий в сферах медицины, 
производства и обработки материалов, 
машиностроения, производства 
продуктов питания, сервиса, 
информационной сфере. 
 выявлять и формулировать проблему, 
требующую технологического решения; 
модифицировать имеющиеся продукты в 
соответствии с ситуацией / заказом / 
потребностью / задачей деятельности и в 
соответствии с их характеристиками 
разрабатывать технологию на основе 
базовой технологии; 
технологизировать свой опыт, 
представлять на основе ретроспективного 
анализа и унификации деятельности 
описание в виде инструкции или 
технологической карты; 
оценивать коммерческий потенциал 
продукта и / или технологии 

 
2.Содержание учебного предмета 

1.Методы и средства творческой и проектной деятельности (2 часа).  
Дизайн в процессе проектирования продукта труда. Методы дизайнерской 
деятельности. Метод мозгового штурма при создании инноваций. 

2. Производство (2 часа).  Продукт труда. Стандарты производства 
продуктов труда. Эталоны контроля качества продуктов труда. Измерительные 
приборы и контроль стандартизированных характеристик продуктов труда. 

3. Технология (3 часа). Классификация технологий. Технологии 
материального производства. Технологии сельскохозяйственного производства и 
земледелия. Классификация информационных технологий. 

4. Техника (3 часа). Органы управления технологическими машинами. 
Системы управления. Автоматическое управление устройствами и машинами. 
Основные элементы автоматики. Автоматизация производства. 

5.Технологии получения, обработки, преобразования и использования 



материалов (4 часа). Плавление материалов и отливка изделий. Пайка 
металлов. Сварка материалов. Закалка материалов. Электроискровая обработка 
материалов. Электрохимическая обработка металлов. Ультразвуковая обработка 
материалов. Лучевые методы обработки материалов. Особенности технологий 
обработки жидкостей и газов. 

6.Технологии обработки пищевых продуктов (4 часа). Мясо птицы. Мясо 
животных. 

7.Технологии получения, преобразования и использования энергии (3 
часа). Выделение энергии при химических реакциях. Химическая обработка 
материалов и получение новых веществ. 

8.Технологии получения, обработки и использования информации (3 
часа). Материальные формы представления информации для хранения. Средства 
записи информации. Современные технологии записи и хранения информации. 

9.Технологии растениеводства (4 часа). Микроорганизмы их строение и 
значение для человека. Бактерии и вирусы в биотехнологиях. Культивирование 
одноклеточных зелёных водорослей. Использование одноклеточных грибов в 
биотехнологиях. 

10.Технологии животноводства (3 часа). Получение продукции 
животноводства. Разведение животных, их породы и продуктивность. 

11.Социальные технологии (3 часа). Основные категории рыночной 
экономики. Что такое рынок. Маркетинг как технология управления рынком. 
Методы стимулирования сбыта. Методы исследования рынка. 

Практические работы. Деловая игра: «Мозговой штурм». Разработка 
изделия на основе морфологического анализа. Разработка изделия на основе 
метода морфологической матрицы. 

Сбор дополнительной информации по характеристикам выбранных 
продуктов труда в Интернете и справочной литературе. Проведение 
наблюдений. Ознакомление с измерительными приборами и проведение 
измерений различных физических величин. Экскурсии. 

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об 
конкретных видах отраслевых технологий. Составление технологических карт 
для изготовления возможных проектных изделий или организации услуг. 

Изучение конструкции и принципов работы устройств и систем управления 
техни- кой, автоматических устройств бытовой техники. Сборка простых 
автоматических устройств из деталей конструктора. 

Практические работы по изготовлению проектных изделий посредством 
технологий плавления и литья (новогодние свечи из парафина или воска). 
Закалка и испытание твердости металла. Пайка оловом. Сварка пластмасс. 
Организация экскурсий и интегрированных уроков с учреждениями СПО 
соответствующего профиля. 

Определение доброкачественности мяса птицы и других пищевых 
продуктов органолептическим и методом химического анализа. 

Сбор дополнительной информации в Интернете и справочной литературе об 
областях получения и применения химической энергии. 

Определение микроорганизмов по внешнему виду. Создание условий для 
искусственного выращивания одноклеточных зеленых водорослей. Овладение 
биотехнологиями использования одноклеточных грибов на примере дрожжей. 



Овладение биотехнологиями использования кисломолочных бактерий для 
получения кисломолочной продукции (творога, кефира и др.). 

Составление рационов для домашних животных, организация их кормления. 
Сбор информации и проведение исследования о влиянии на здоровье животных 
натуральных кормов. 

Составление вопросников для выявления потребностей людей в качествах 
конкретного товара. Оценка качества рекламы в средствах массовой 
информации. 

 
3.Тематическое планирование 

КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН 
(34 часа/1 час в неделю) 

 
 

Основные разделы 
Кол-  
часов 

Количество работ практической части 
Контрол

ьная 
работа 

Тестовая
, 

диагност
ическая 
работа 

Практич
еская 

работа 

Творческ
ая 

работа, 
проект 

Другое 
(указать) 

I четверть 8      
1.Методы и средства 
творческой и про-
ектной деятельности  

2      

2. Производство 2      
3. Технология 3      
4. Техника 1      
II четверть 7      
4. Техника  2      
5.Технологии 
получения, обработки, 
преобразования и 
использования 
материалов 

4      

6.Технологии 
обработки пищевых 
продуктов 

1      

III четверть 11      
6.Технологии 
обработки пищевых 
продуктов 

3  1    

7.Технологии 
получения, 
преобразования и 
использования 
энергии 

3      

8.Технологии 
получения, обработки 
и использования 
информации 

3      

9.Технологии 
растениеводства 

2      

IV четверть 8      



9.Технологии 
растениеводства 

2      

10.Технологии 
животноводства 

3      

11.Социальные 
технологии 

2  1    

Итоговое занятие 1      
Итого 34  2    

 


